Food Solutions - ZeroWaste Design

Create the next Food Venture

KINEK A JELENTKEZESET VARJUK?

Ha magyarorszagi egyetem B.Sc, M.Sc vagy PhD
hallgatéja vagy és szenvedélyed az élelmiszer, innovacio
és a vallalkozoéi szellem, jelentkezz batran csapatoddal
vagy onalléan egyarant.

A PROGRAM IDOTARTAMA:

2024 marcius és november kozott, hetente csak par ora
idéraforditassal.

A FELADAT:

A 3-4-5 f6s csapatoddal kilonb6z6 eurdpai egyetemek
kdzotti csapatversenyben vesztek részt, ahol mindegyik
csapat az élelmiszeripari csomagoldanyagok o©koldgiai
szemlélet(i, kornyezettudatos tervezésén, a kornyezetre
gyakorolt karos hatasuk csokkentésén (6kodesign)
dolgozik.

CSATLAKOZZ A FOOD SOLUTIONS PROGRAMHOZ 2021-22-23 utan 2024-ben is!

A PROGRAM CELJA:

A globalis élelmezési kihivasokra vald figyelemfelkeltés
és a vallalkozéi szellem, mint lehetséges karrierur
népszerdsitése..

Csapatotokkal vallalkozoi készségfejlesztd és
termékfejlesztési oktatasban részesilhettek, hogy
innovativ, kézzelfoghatd élelmiszeripari megoldast
hozzatok |étre. A program soran egy multidiszciplinaris
csapatban dolgoztok, és az ipar, a kutatas és a tudomany
szakértdi fogjak tamogatni és mentoralni munkatokat.

A KIHIVAS 2024-ben:

Az élelmiszer- és csomagolasi hulladék
csokkentése a fenntarthaté élelmiszerlanc
kihivasaként

A FOOD SOLUTIONS PROGRAM OSSZEHOZZA AZ IPART, KUTATOKAT ES DIAKOKAT A
GLOBALIS ELELMISZERIPARI KIHIVASOK MEGOLDASA ERDEKEBEN.

PARTNERS IN THE PROGRAMME IN 2024:
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MIRE SZAMITHATTOK?

FELKELTETTE ERDEKLODESED? — REGISZTRALJ
MOST ES LEGYEL TE IS A MAGYARORSZAGI

v’ Szakmai készségeitek tovabbi fejlesztésére
v' Vallalkozoi gondolkoddsmaodotok fejlesztésére

v Elelmiszeripari szakemberekkel és szakértSkkel dolgozhattok egyiitt CSAPAT TAGJA!
v"Mentoralds ipari és egyetemi szakértdk dltal Ha barmilyen kérdés felmeriil benned a programmal
v’ Evk6zben ONLINE meetingek kapcsolatosan, szivesen vesszik, ha kapcsolatba lépsz vellink.

v" A program végén kiilféldi zar6konferenciara valé utazasi lehet&ség,

ahol utazasi és szallaskoltségeiteket megtéritjuk .. ) arr e ) . .
Tovabbi informaciokért és a programra valo jelentkezéssel

/ . rd rel ré V' e "
Az 1-3 helyezett csapat pénzdijazasban részesiil kapcsolatosan vedd fel kapcsolatot munkatarsunkkal:

v' A program remek alkalom barati- és nemzetkozi kapcsolatok épitésére
Prog P P Varsanyi Kinga (kinga.varsanyi@campdenbri.co.uk)

v' A program hivatalos nyelve az angol

OSZTONZESKEPPEN:

* A 2021. évi Food Solutions DIG-IT programban az 1. és 2. helyet a
Szegedi Tudomanyegyetem Mérnoki Karanak hallgatoi nyerték el.

A DIG-IT célja volt, hogy a csapatok valds élelmiszeripari problémdt oldjanak meg a digitalizacio nyujtotta lehetéségekkel.

* A 2022. évi Food Solutions Reuse2Recreate Food programban a 3. helyet a Szegedi Tudomanyegyetem hallgatdi nyerték el,
mig a 4. és 5. helyen szintén magyarorszagi csapatok végeztek a SZTE és a MATE képviseletében.

A zaro konferencia a Puratos kdzpontban, Briisszelben keriilt megrendezésre.

A Reuse2Recreate Food célja volt, hogy a csapatok siitéipari és/vagy gyimdlcsfeldolgozdsi melléktermékek felhaszndldsdval uj
termékkoncepciot dolgozzanak ki.

* A 2023. évi Food Solutions Reinvent Specialties programban 3 orszdg 6sszesen 12 csapata vett részt, ahol mind a 4 magyarorszagi
csapat fantasztikus teljesitményt nyujtott a nemzetkozi mezényben.

A zaro konferencia Rdmaban keriilt megrendezésre.

A Reinvent Specialties célja volt a nemzeti hagyomdnyos ételek ujra gondoldsa, a nemzeti élelmiszerspecialitdsok fenntarthatobb modon

torténd elédllitasa élelmiszeripari melléktermék alapanyagok felhaszndldsdval.
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